
h a m b u r g u e s a s  &  s á n d w i c h e s

que nos uneCelebremos lo

H a m b u r g u e s a  U m a m i
Carne de Top sirloin con tocino y  
queso Cheddar gratinado bañada en 
salsa picante estilo asiática 

sobre cebolla caramelizada, poro 
frito, pepinillos encurtidos en 
vinagre de arroz y aderezo de 

cacahuate. Acampadas de papas a la 
francesa caseras. 

H a m b u r g u e s a  T ó t e m
Doble carne Top Sirloin con 

queso provolone, tocino, salsa 
de pimienta, champiñones 

salteados, lechuga, tomate, 
pepinillos, poro frito y aderezo 
de ajo tatemado. Acampadas de 
papas a la francesa caseras. 

s á n d w i c h  d e  p u l l e d  
p o r k  

Pan ciabatta relleno de carne de 
cerdo en lenta cocción sobre 

ensalada de manzana con eneldo y 
col y con  queso parmesano rayado.  
Acompañado de chips de papa y crema 

de ajo.

S á n d w i c h  d e  R o a s t  B e e f
Laminas de roas beef  en lenta 
cocción con queso provolone 

gratinado, arugula, poro frito, 
mostaza dijon y mayonesa de ajo en 
pan de masa madre. Acompañado de 

caldo de champiñones para bañar y de 
chips de papa.

S á n d w i c h  A m é l i e
Croissant relleno de lomo de 
cerdo, tocino y queso gratinado, 
con aderezo de chipotle, bañado 
en salsa bechamel con una ligera 
costra de queso y pistache. 
Acompañado de papas a la 
francesa.
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B i e n v e n i d o  a l  b a r r i o

Ta b l a  d e  C H A R C U T E R Í A ............... 450
Combinación de quesos: parmesano, maasdam, mozarella, 
chorizo español, de cabra, láminas de roast beef, jamón 
serrano, salami, conservas y frutas de temporada con 
variedad de nuestros panes.

R O L L O S  V I E T N A M I TA S .................. 220
Hojas de arroz rellenas de vegetales frescos, bañadas en 
salsa cítrica especiada, aderezo de cacahuate, 
almendras tostadas y salsa de ponzu.  Agrega tu proteína 
favorita:

Camarón 80

Pechuga de pollo 50.

G U A C A M O L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190
Acompañado de frijoles, cebolla encurtida, totopos y 
chicharrón de cerdo. Agrega tu proteína favorita:

Camarón 80

Chicharrón de rib eye 95

Pechuga de pollo 50

Chicharrón de atún 80

N A C H O S . . . . . . . . . . ........................... 175
Bañados en salsa de frijol con queso chihuahua 
gratinados, cotija, salsa mexicana, aguacate, cebolla 
encurtida y crema ácida. Agrega proteína:

Pechuga de pollo 50

Camarón 80

Chicharrón de rib eye 95

c e v i c h e  t r o p i c a l ......................195
De camarón y cubos de atún crudos. Con aguacate, leche 
de tigre, pico de gallo tropical y salsa negra para 
bañar. Acompañado de tostadas. 

E n t r a d a s

ComidaComida
E n s a l a d a s

E n s a l a d a  d e l  P u e r t o ............... 245
Camarones al coco sobre mix de hojas verdes, mango, 
zanahoria, jicama, pepino, coco tostado y vinagreta de 
maracuyá.

E n s a l a d a  T h a i ........................ 235
Dedos de pechuga de pollo en panko con aderezo de chile 
tailandés, sobre una cama de hojas verdes, pepino, 
cacahuate tostado, edamames, papaya al limón y vinagreta 
de mango y especias. 

E n s a l a d a  d e l  B o s q u e ............... 237
Jamón serrano sobre mix de arugula y lechugas, tomate 
cherry, berries, pera horneada, manzana verde, queso de 
cabra, nuez caramelizada, pistache y vinagreta de 
balsámico.

q u i n o a  c o n  v e g e ta l e s .............. 190
Arúgula, aguacate, espinaca, champiñones, betabel, tomates 
cherry, pepino, calabaza, zanahoria, camote y espárragos, 
espolvoreados con semillas, dukkah y queso feta. Aderezo 
balsámico. Todo sobre una deliciosa cama de yogur griego 
con especias. Ligero y delicioso.
Agrega pollo +50, atún, +70, salmón +95 o camarón +80.

e n  p a n  p i t a
s h awa r m a . . . . . . . . .  ........................ 190
Flat bread relleno de pollo asado spicy en salsa de curry, 
salsa de yogurt con hierbas, vegetales encurtidos, pico 
de gallo tropical y papas a la francesa.

s á n d w i c h  d e  p o l l o  
c a j ú n

Algo bueno ahora es mejor! Pechuga 
de pollo empanizada con especias, 
queso cheddar gratinado y bañada 
en salsa búfalo estilo cajún sobre 

ensalada de col y pepinillos. 

230

b a g u e t t e s
b a g u e t t e  d e  L O M O  Y  T O C I N O . . . ........195
Lomo de cerdo, tocino, queso panela y chihuahua 
gratinado, con aguacate, aderezo de chipotle, tomate, 
lechuga, cebolla morada. Acompañado de chips de papa. 

B a g u e t t e  d e  s e r r a n o ...................230
Jamón serrano con queso crema y de cabra, pera horneada, 
arúgula, hinojo, albahaca, tomate deshidratado y tomates 
cherry con pesto de pistache y salsa de frutos rojos. 
Acompañado de chips de papa. 



p l a t o s  y  p a s t a s

r i b  e y e
Carne en lenta cocción y a la parrilla, 
jus de hongos, vegetales asados y pan 

de masa madre

415

S A L M Ó N  Z A R A N D E A D O
Filete de salmón horneado con mayonesa 
spicy y esquites. Servido sobre arroz 
cremoso al limón y vegetales asados.

380

P O L L I T O  P I R I  P I R I
Tierno pollo asado y sazonado con 
especias y chile Piri Piri, Acompañado 
de pico de gallo tropical, vegetales 
rostizados con un toque de jocoque, 
ensalada fresca y pan de masa madre.

230

P O L L O  PA R M E S A N O
Pechuga de pollo tierna con costra de 
queso parmesano sobre pasta pappardelle 
hecha en casa, bañada en salsa de 
tomate con hierbas, tomates cherry, 
crocante de parmesano y un toque de 

albahaca.

227

F E T T U C C I N E  A L F R E D O  C A J Ú N
Camarones salteados en crema de especias 
y chiles secos sobre pasta de fettuccine 
hecha en casa bañada en nuestra original 
salsa Alfredo cajún coronada con arúgula 

fresca y pan de masa madre. 

235

G N O C C H I S  A  L A  B O L O G N E S A
Pasta hecha a base de papa bañada en 
salsa de tomate y carne, con calabaza 
tierna, tomates rostizados, queso 
parmesano, de cabra y un toque de 

albahaca.

225

l a s a g n a  d e  s a l m ó n
Pasta hecha en casa rellena de salmón con 
salsa bechamel horneada y bañada en 
salsa pomodoro con hierbas, guarnición 
de ensalada fresca y pan de masa madre. 

355

p e p p e r o n i  . . . . . . . . . ............... 290
Peperoni, salsa de tomate  y queso parmesano 
rayado.

d e  q u e s o s . . . . . . . . . . ............... 310
Mezcla de quesos maasdam, mozzarella 
belgioioso, cabra, parmesano sobre salsa 
bechamel, hojas de salvia pimienta rosa y 
orégano. 

p e r a  y  c a r n e s . . . . . . . . ........... 320
Chorizo español, salami, jamón serrano, pera 
asada, arúgula y queso de cabra.
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v e g e ta l e s ......................... 280
Champiñón, aceitunas, tomates y pimientos 
horneados. Espinaca, hinojo y arúgula fresca, 
queso de cabra, dukkah y un toque de balsámico.

m a r g a r i ta ............. ............270
Mozzarella, mix de tomates, albahaca fresca, 
especias, pesto de pistache y queso 
parmesano rayado

m e x i c a n a ............... 290
Chorizo, cebolla, jalapeños, esquites 
y cilantro, sobre salsa de frijol y 
tomate con aderezo de chipotle. 

es cortesía de Bake BakeEl pan de tus platillos

Todos los días los panaderos 
de Bake Bake producen el pan 
que es base o acompañante de 

tus platillos. ¿Quieres 
llevartelo a tu casa? Date 
una vuelta por su taller de 
pan, postres y felicidad.

ta c o s  d e  r i b  e y e .........................245
Rib Eye de lenta cocción y a la parrilla sobre costra de 
queso. Con esquites, cebolla encurtida, aderezo de ajo y 
aguacate

ta c o s  d e  c a m a r ó n  a l  c h i lt e p í n ....230
Camarones guisados en crema de chiltepin sobre costra de 
queso, frijoles refritos, láminas de aguacate, cebolla 
encurtida y cilantro. Acompañado de salsa de limón al 
chiltepín.

e n c h i l a d a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180
Verdes, rojas o poblanas, con lechuga, esquites, cebolla 
encurtida, sobre una cama de frijoles negros. Elige el 
relleno entre champiñón, pollo o panela.

c o n  t o r t i l l a

*Ingredientes adicionales o cambios pueden generar costo extra.

TA C O S  D O R A D O S . . . . . ......................210
Rellenos de camarón guisado con chile y papa, sobre 
frijoles refritos, vegetales, aguacate, cebollas 
encurtidas y consomé de tomate con el toque tradicional 
sinaloense.

H U A R A C H E  D E  C H I C H A R R Ó N . . . . . . . . . . . . . . 195
Con frijol, guiso de chicharron prensado, queso Oaxaca 
gratinado, crema, cebolla encurtida, esquites, 
cebollita cambray, chile toreado y salsa verde.


